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Bau.- Planungs.- Bautrdger Gesellschaft m.b.H.
1140 Wien Ulmenstrasse 160

der Wochensieger
Fischteller

Zander gebraten Kirbis Kartoffelgemise Madrassauce 19
Fischfilet gewlirzt und dazu Zitrothymian natur gebraten

Kirbis und Erdédpfelspalten mit Curry Pulver gewilirzt und am
Backblech gegart

Madras Sauce aus Curry Chili Sauerrahm Worcestersauce und
Schnittlauch

Fischfilet neben Kiirbis Kartoffel angerichtet daneben roter
Zwiebel gegarte Sonnenblumenkerne und seperat die Madras Sauce

Suppen

Rindsuppe 4 Einlage Rindfleisch Gemiise Leberknddel oder
Nockerl Nudel aus unserer Kiliche frisch gekocht aus Dreierlei
Rindfleisch

Huhnersuppe 4 darin Hilhnerfleisch Gemiise Griessnockerl Nudel

Ganselsuppe 6

mit Brdselknddel und viel guten Fleisch von der Gans
drinnen, pliriert an Preiselbeere und Orange,eine hochwertige
Suppe mit K&rper welche nach Gans 1 an Frucht schmeckt

Schwammer” 1 tolle Qualitat frisch unvergleichbare
ausgesuchte 1 a Qualitat

Steinpilze 18 200g Waldfrisch tolle Qualit&t gebacken
in unserer speziellen Panade ohne Salat und Sauce Tartare

Steinpilzsauce 14 mit Zwiebel angerdstet an Paprika und
Knoblauch mit Suppe abgeldscht dazu magere Sahne
und ein Schuss Essig ohne Semmelkn&ddel

Unschlagbar
Junghirsch Cordon Bleu 18

aus den Schlogelstiicken werden Schnitzel geschnitten
vollfldchig gefiillt wird mit Drautaler Kase und ausgesuchten
Bauernschinken und dann unsere Panade

Fleisch hat Wildgeschmack und Biss ohne Salat

Rindsrouladen 18

geschnitten aus dem Rostbraten des Jungrindes,gerollt mit Senf
Speck Gurkerl und Karotten,an ausgesuchten diinnen Tagliatelle
Bandnudeln mit einem herrlichen Saftl ohne Salat
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